
 
 

Menú SanValetín2023(del 10 al 19 de febrero) 

Tartar de tomate con tierra de aceituna y pan de calabaza  

Alcachofas crujientes con torreznitos 

Presa ibérica con chutney de manzana ó Bacalao al horno con crema de 

trigueros 

Mousse de chocolate con fresas 

Marida con…. 

Cyster Blanco. Bodega Tierra Calma 

 A2. Albillo .Bodega Valleyglesias 

Initio. Garnacha. Bodega Las Moradas de San Martín 

Fuente de los Huertos. Bodega Ca`di Mat 

Haz tu reserva : 91 8613491 info@haciendalacoracera.es 

35€ persona 

+15€/persona(maridaje) 

Nunca es demasiado pronto para reservar un regalo como este, echa un vistazo a 

nuestro menú y reserva tu mesa preferida para venir a disfrutar de la gastronomía , 

el vino y sobre todo de la compañía. 
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